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La carte & menu

Pour composer votre menu, il vous suffit de choisir parmi la carte une entrée, un plat et un dessert.

Nos formules

Entrée + Plat ou Plat + Dessert (hors dimanche et jours fériés)
Entrée + Plat + Fromage ou Dessert

Entrée + Plat + Fromage + Dessert

Pour commensetr...

A partager
Planche apéritive 8 pieces (2/3 pers.) : arranchinis, accras de de
morue, chili cheese, samoussas

Planche apéritive 18 pieces (4/6 pers.) : arranchinis, accras de de
morue, chili cheese, samoussas

Saint Marcellin fermier réti au miel de montagne : miel de montagne et
zaatar, toast de foccacia

Les entrées

Salade de chévre chaud : salade, jamcon cru, noix

Tomates Burratina : tomates fraiches, burratina, pesto maison au
basilic et cajou, creme de basilique

Gravlax de saumon : gravlax de saumon maison, moutards a l'aneth,
guacamole

Tranche de Foie Gras : pain brioché, confit de figues

+3€ en menu

30,50 €
37,50 €
42,00 €

10,00 €

20,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

14,00 €
16,00 €



Pour continuer

Poissons

Tartare de saumon : tartare de saumon mariné au rhum, avocat,
concombre, gingembre, lait de coco, accompagné riz basmati ou frites
fraiches maisons

Filet de Bar : risotto de crozet au sarrasin et petits pois, sauce au
vermouth blanc de Chambéry
+3€ en menu

Viandes

Tartare de beouf : 180g de boeuf coupé au couteau, capres, jaune
d'oeuf, parmesan, coriandre, sauce soja, huile de sésame, citron vert,
moutarde, oignons rouges, frites maison et salade

Araignée de porc : viande de porc marinée, accompagné gratin de
pomme de terre et de [égumes poélés ou de frites maison et salade

Plat végétarien

Gratin de ravioles : ravioles de Royan AOP Label Rouge, gratinées a la
mozzarella

Tomates burrata : salade, tomate fraiche, burrata 100g, avocat, pesto
maison, creme de basilique

Pour finir son pain...

Faisselle : nature, a la creme ou coulis de fruits rouges maison

Assiette de Fromages : assortiment de 3 fromages, salade, noix,
compoté du moment

Pour terminer en douceur

Verrine de saison : creme de mascarpone, crumble, fruits
Tartelette tatin glace caramel

Tarte du moment : tarte framboise meringuée

Profiterole gourmande : choux, glace vanille, coulis chocolat

Assiette gourmande : assortiment du jour
+1€ pour un café ou thé

23,00 €

26,00 €

23,00 €

23,00 €

21,00 €

21,00 €

7,00 €

7,00 €

8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €



