
La Carte & menu
Pour composer votre menu, il vous suffit de choisir parmi la carte une entrée, un plat et un dessert.

Nos formules
Entrée + Plat ou Plat + Dessert (hors dimanche et jours fériés) 29,50 €

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert 35,00 €

Entrée + Plat + Fromage + Dessert 40,00 €

Pour commencer

Planches à Partager
Planche apéritive 8 pièces (2/3 pers.) : arranchinis, accras de de
morue, chili cheese, samoussas 10,00 €

Planche apéritive 18 pièces (4/6 pers.) : arranchinis, accras de de
morue, chili cheese, samoussas 20,00 €

Les entrées
Saint-Marcellin rôti : Saint-Marcellin, vin blanc, thym, miel deffontaines,
salade verte 12,00 €

Salade créole : Cromesquis de boudin noir, chiquetaille de morue,
avocat, salade et vinaigrette antillaise 12,00 €

Tomates Burrata : Rosace de tomates légèrement assaisonnée,
burrata, pesto maison 13,00 €

Tranche de Foie Gras, Compotée de Figues Maison, Toast * 16,00 €
+3€ en menu

Mi-cuit de thon : Thon snacké mariné au sésame et soja, salade verte,
sauce vierge 13,00 €



Pour continuer

Poissons
Pêche du jour : Pêche du jour, riz, légumes du moment 22,00 €

Filet de Bar: Filet de bar, poêlé, risotto crémeux, sauce moutarde aux
capres* 26,00 €
+3€ en menu

Viandes
Tartare de boeuf : steak tartare au couteau 150g, jaune d'oeuf,
parmesan, câpres, moutarde, servi avec frites maison et salade verte 23,00 €

Faux filet : Faux filet de bœuf (origine Rhône-Alpes), gratin de choux-
fleurs, accompagné d’une sauce au bleu d’auvergne ou sauce
moutarde 25,00 €

Le burger savoyard: steak de boeuf 150g, fromage à raclette, bacon,
oignons confits, oignons frits, salade, sauce burger du chef, servi avec
frites maison ou salade 24,00 €
option végétarienne possible

T-Bone de veau : côte de veau 300g origine Rhône-Alpes, pommes de
terre sarladaises, sauce aux poivres 26,00 €
+3€ en menu

Plat végétarien
Risotto aux légumes : risotto, légumes, œuf, parmesan 23,00 €

Végé Burger : steak de lentilles, pesto, tomate fraiche, mozzarella,
salade. Servi avec frites maison ou salade 24,00 €

Nos fromages pour finir son pain...
Faisselle : Nature, à la crème ou coulis de fruits rouges maison 7,00 €

Assiette de Fromages : assortiment de 3 fromages, salade, noix,
compoté du moment 7,00 €



Nos desserts pour terminer en douceur
Profiterole : chou gourmant, glace vanille, coulis chocolat, chantilly,
pralin 8,50 €

Pana Cotta Fruits Rouges 8,50 €

Crème Brûlée au Génépi 8,50 €

Crumble Fruits Exotiques 8,50 €

Assiette Gourmande : Assortiment du jour 8,50 €
+1€ pour un café ou thé

Glace : voire carte des galces

1 Boule 3,00 €
2 Boules 5,50 €
3 Boules 8,00 €


